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Vinho de cor citrina, com aroma a frutos tropicais, paladar frutado com ligeiro 
acídulo e um final de boca estimulante.

PARÂMETROS ANALÍTICOS

Ideal com aperitivos antes da refeição, acompanhar com pratos de peixe, 
marisco e queijos de sabor ligeiro, servido a uma temperatura aproximada de 
13°C.
Experimente degustá-lo numa esplanada ao fim da tarde.

TIPO | Branco
COLHEITA | 2016
CASTAS | Verdelho
DENOMINAÇÃO | Vinho Regional Alentejano | IGP
REGIÃO | Pias, Alentejo
ORIGEM | Portugal
SOLO | Argilo-calcário
PRODUÇÃO | 10.000 garrafas

TEOR ALCOÓLICO | 13 % vol.
ACIDEZ TOTAL | 6,0 g/L

NOTAS DE PROVA

DATA DE ALTERAÇÃO DO DOCUMENTO:

pH | 3,51
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